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Cazes Cotes du Rhone Blanc Réserve AQP
Artikel-Nr: 102251

ANBAUGEBIET Frankreich / Rhéne

REBSORTE(N) Grenache Blanc, Roussane, Viognier, Bourboulenc
KLASSIFIZIERUNG Coétes du Rhone AOC

ERZEUGER J.M. Cazes

AUSBAU Parzellen von beiden Seiten der Rhéne: Am rechten Ufer, um
aromatische Frische und Kraft zu erhalten; am linken Ufer, um mehr
Ausgewogenheit zu erzielen. Die Reben wachsen auf Kies-Terrassen, an Hangen
mit Ton-Kalk-Béden und auf kiesigen Boden entlang des Flusses Aygues. Direkte
Pressung, anschlieRend eine moderate Vorklarung bei niedrigen Temperaturen
Uber 24 bis 48 Stunden. Die langsame Garung erfolgt bei kontrollierter
Temperatur, danach reift der Wein fiir 4 Monate im Stahltank auf der Feinhefe.

VERSCHLUSS Kork

BESCHREIBUNG Dieser Cotes-du-Rhéne prasentiert sich mit einer hellen, B PesenvE
kristallklaren Farbe und dezenten griinen Reflexen. In der Nase zeigen sich
Aromen von weilRem Pfirsich, Birne, exotischen Friichten und Aprikose. Ein
WeilRwein von groRer Frische, der Lebendigkeit und Fiille vereint

FAMILLE J-M CAZES

SERVIEREMPFEHLUNG Jakobsmuscheln auf Erbsenpiiree mit Minze;
Putenroulade mit Frischkdse und getrockneten Aprikosen, dazu Couscous; Quiche
mit Lauch, Birne und Walnissen;

SERVIERTEMPERATUR 8-10°C

Die Domaine des Sénéchaux ist eines der dltesten Weingiter der Appellation Chateauneuf-du-Pape. Der heutige Besitzer, Jean-
Michel Cazes, dem auch das grofRe Pauillac-Gewachs Chateau Lynch-Bages gehort, hat dem lange im MittelmaR versunkenen
Besitz einen neuen Geist eingehaucht. Er investierte in Weinberge und Keller und brachte sein enormes Know-how in die
Weinbereitung ein. Und das Resultat? Seine erlesene Rotwein-Cuvée aus Grenache, Syrah, Mourvédre und Vaccarése-Cinsault
beeindruckt durch einen stattlichen Korper und ein Uppiges, fein nuanciertes Aromenspektrum, das von feiner
Kirschmarmelade und Cassis tber Lakritze, Vanille und provencgalische Krduter bis hin zu wiirzigen Réstnoten reicht.

Auch bei seinem Weilen beweist Jean-Michel Cazes ein goldenes Handchen. Die subtile Assemblage aus Roussanne, Clairette,
Grenache Blanc und Bourboulenc (iberzeugt mit einer frischen Palette floraler Noten und Aromen tropischer Friichte. Der
Gaumen bestatigt die Finesse des Buketts, untermalt von einem Hauch Vanille und gut eingebundenen Eichenholznoten.
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