
12,5 vol. % 

3.0 g/l

0.3 g/l

Charakteristik
Ich bin: mineralisch & frisch 

Ich passe perfekt zu: Fisch, Hummer, Meeresfrüchten, hellem Fleisch und Ziegenkäse 

Mein Geschmack erinnert an: Stachelbeere, exotische Früchte und Feuerstein

Terroir
Herkunft: Loire, Frankreich

Boden: Ton und Kalkstein

Ausbau:

Dieser Wein wird acht Monate lang in temperaturkontrollierten Edelstahltanks vinifiziert 

Das Weingut

Maison Lispaul ist ein familiengeführtes Weingut in Tracy-sur-Loire im Herzen der Appellation Pouilly-Fumé. 

Gegründet von David Maudry und seiner Partnerin Shirley, steht es für hochwertige Sauvignon-Blanc-Weine, 

geprägt von kalk- und lehmhaltigen Böden sowie dem Einfluss der Loire. Neben Pouilly-Fumé und Val de Loire 

umfasst das Sortiment auch fruchtbetonte Weine aus Sancerre und Menetou-Salon.

•Rebfläche: 55 ha 

•Rebsorten des Erzeugers: Sauvignon Blanc

G R U N D D A T E N  

A N A L Y S E D A T E N

Alkohol:

Säure g/l:

Restsüße

Domaine David Maudry Pouilly Fumé AOP
M a i s o n  L i s p a u l

L o i r e ,  F r a n k r e i c h

Sauvignon Blanc

trocken

mineralisch und frisch, mit Noten von Stachelbeere und exotischen Früchten 

10-12 °C

0,75l

10 66 48

Rebsorte:

Geschmack:

Kurzbeschreibung:

Serviertemperatur:

Verfügbare Formate:

Artikel-Nr.:


	Folie 1

