Amalaya Tinto

BODEGA AMALAYA, VALLE CALCHAQUI Salta
N

AMALAYA ARgE TINIEN

ESPERANZA POR UN MILAGRO

Charakteristik

Ich bin: fruchtig, wiirzig, vielschichtig
Ich passe perfekt zu: hellerem Fleisch, gebratenem Fisch mit Réstaromen, Gegrilltem, Pasta mit wiirzigen Saucen
Mein Geschmack erinnert an: dunkle Kirschen, Cassis

Terroir
Herkunft: Valle Calchaqui, Argentinien
Boden: Pediment und Schwemm-, Sand- und Lehmbdden

Ausbau

Die Trauben werden von Hand gelesen und im Weingut nochmals von Hand sortiert. Nach der viertagigen
Kaltmazeration erfolgt die Maischegarung und ein biologischer Saureabbau in Edelstahltanks. Der Wein reit 10
Monate in franzdsischen Barriques (40% Zweitbelegung).

Das Weingut
Dort wo die meisten das Cafayate Valley lediglich als eine sprode Wiistenlandschaft ausmachten, erkannte der Kopf
der Hess Familie Estates, Donald Hess, das Potenzial fir groRe Weine. Viele der einheimischen Bevolkerung, die
seit Generationen das Cafayate Valley bewohnten, teilten diesen visionaren Gedanken von Donald Hess nicht. Aus
diesem Zweifel ist wahrscheinlich auch der Name der Bodega Amalaya entstanden. In der Indiosprache bedeutet
Amalaya namlich so viel wie ,Hoffnung auf ein Wunder®. Fiir sie war ein erfolgreiches Bepflanzen in diesem Teil des
Cafayate Valley und somit das Gelingen der Bodega Amalaya aufgrund der schwierigen klimatischen Bedingungen
gleichbedeutend mit eben diesem Hoffen auf ein Wunder.

* Rebflache: 107 ha
» Jahresproduktion: 2,3 Millionen Flaschen
*Rebsorten des Erzeugers: Malbec / Petite Verdot / Tannat / Torrontés / Riesling / Cabernet Sauvignon

GRUNDDATEN
Rebsorte: Malbec, Tannat, Petit Verdot
Geschmack: trocken
Kurzbeschreibung: fruchtig, wiirzig, vielschichtig
Serviertemperatur: 16-18 °C ‘
Verfiigbare Formate: 0,75 AMALAYA
Artikel-Nr.: 1364 39
MALBEC
ANALYSEDATEN
Alkohol: 14 vol. %
Séure g/l: 54 g/l

Restsiife: 3.7 g/l
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