
Joh. Eggers Sohn GmbH • Konsul-Smidt-Str. 8 J • 28217 Bremen • 0421 / 830 14 60 • info@eggerssohn.com • www.eggerssohn.com

Heinrich naked white
Artikel-Nr: 192202

ANBAUGEBIET Österreich / Burgenland

REBSORTE(N) 48% Weissburgunder, 40% Chardonnay, 
7% Grüner Veltliner, 5% Welschriesling

ERZEUGER Weingut Heinrich

AUSBAU Nach biodynamischen Prinzipien und mit viel Handarbeit 
vinifiziert. Handgelesen Anfang September, teils direkt gepresst, teils mit 
kurzer Maischestandzeit. Spontan vergoren, mit biologischem Säureabbau 
und Reifung auf der natürlichen Hefe im großen Holzfass. Unfiltriert und 
ohne Schwefelzusatz abgefüllt – authentisch und unverfälscht.

VERSCHLUSS Schraubverschluss

BESCHREIBUNG Ein unverfälschter, unkomplizierter Alltagswein mit 
cremigem Schmelz von Weißburgunder & Chardonnay und der belebenden 
Frische des Welschrieslings. Geradlinig, präzise und mit einem Hauch 
Zitronenzeste – pure Trinkfreude!

SERVIEREMPFEHLUNG Zu leichten Vorspeisen, frischen Salaten mit 
Kräutern, weichen Käsesorten wie Burrata und jungem Camembert oder zu 
gegrilltem Fisch und Meeresfrüchten. Passt auch hervorragend zu 
Geflügelgerichten mit Zitronen- oder Kräuteraromen.

SERVIERTEMPERATUR 8-10 °C

Heike und Gernot Heinrich glauben, dass Weine ihre Herkunft am besten widerspiegeln, wenn sie in einem vielfältigen, 
lebendigen Ökosystem wurzeln. „Die Natur in all ihren Facetten sprechen zu lassen, ist unser erklärtes Ziel,“ sagt Gernot 
Heinrich. Deshalb bewirtschaften sie ihre Weingärten seit 2006 biodynamisch, um sie widerstandsfähiger und vitaler zu 
machen. Im Keller setzen sie auf Freyheit – biodynamische Bewirtschaftung im Weinberg und Minimalismus in der Vinifikation. 
Spontane Vergärung, Maischestandzeiten, Holzfasslagerung, langer Hefekontakt und Zeit sind essenziell. Auch weiße 
Rebsorten werden auf der Maische vergoren, was ihnen Gerbstoffstruktur und Lebendigkeit verleiht. „Das mag 
Erwartungshorizonte sprengen“, sagt Gernot Heinrich, „doch so entdecken wir verborgene Qualitäten und verleihen den 
Rebsorten ein neues Gleichgewicht.“ Ihr Ziel: Authentische Weine für unbefangene Gaumen – geprägt von Spannung, Vitalität, 
Kompaktheit und Balance. Wein lebt, entwickelt sich, öffnet und verändert sich – und genau das macht ihn so faszinierend.
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