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Heinrich Pinot Freyheit
Artikel-Nr: 192209

ANBAUGEBIET Österreich / Burgenland

REBSORTE(N) Pinot Noir

ERZEUGER Weingut Heinrich

AUSBAU Aus den Hanglagen des Leithagebirges, auf Glimmerschiefer 
gewachsen. Biodynamisch bewirtschaftet, handverlesen Anfang 
September, spontan vergoren und eine Woche mit 70 % ganzen 
Trauben auf der Maische belassen. Über ein Jahr in Amphoren auf der 
Hefe gereift.

VERSCHLUSS Kork

BESCHREIBUNG Fein nuanciert und doch präsent, mit Noten von 
roten Beeren, getrockneten Blüten und einem Hauch kühler 
Kräuterwürze. Eine subtil rauchige Tiefe verleiht zusätzliche 
Komplexität. Trocken, mit schlankem Körper, präziser Struktur und 
spürbarem, aber fein integriertem Tannin. Die Aromatik changiert 
zwischen hellroter Frucht, erdigen Nuancen und ätherischer Frische. Ein 
Wein, der tänzelnd zwischen Spannung und Eleganz balanciert.

SERVIEREMPFEHLUNG Passt hervorragend zu gegrilltem Geflügel, 
Wildgeflügel, Pilzgerichten oder mediterranen Gemüsegerichten. Auch 
eine spannende Wahl zu gereiftem Weichkäse oder würzigen 
vegetarischen Speisen.

SERVIERTEMPERATUR 14-16 °C

Heike und Gernot Heinrich glauben, dass Weine ihre Herkunft am besten widerspiegeln, wenn sie in einem vielfältigen, 
lebendigen Ökosystem wurzeln. „Die Natur in all ihren Facetten sprechen zu lassen, ist unser erklärtes Ziel,“ sagt Gernot 
Heinrich. Deshalb bewirtschaften sie ihre Weingärten seit 2006 biodynamisch, um sie widerstandsfähiger und vitaler zu 
machen. Im Keller setzen sie auf Freyheit – biodynamische Bewirtschaftung im Weinberg und Minimalismus in der Vinifikation. 
Spontane Vergärung, Maischestandzeiten, Holzfasslagerung, langer Hefekontakt und Zeit sind essenziell. Auch weiße 
Rebsorten werden auf der Maische vergoren, was ihnen Gerbstoffstruktur und Lebendigkeit verleiht. „Das mag 
Erwartungshorizonte sprengen“, sagt Gernot Heinrich, „doch so entdecken wir verborgene Qualitäten und verleihen den 
Rebsorten ein neues Gleichgewicht.“ Ihr Ziel: Authentische Weine für unbefangene Gaumen – geprägt von Spannung, Vitalität, 
Kompaktheit und Balance. Wein lebt, entwickelt sich, öffnet und verändert sich – und genau das macht ihn so faszinierend.
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