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Château Bel Air de Perigal Bordeaux AOC 
Artikel-Nr: 130215

ANBAUGEBIET Frankreich / Bordeaux 

REBSORTE(N) Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot

KLASSIFIZIERUNG AOC 

ERZEUGER Château Bel Air 

AUSBAU Der Wein wird in französischen Barriques mit 2. und 3. 
Belegung ausgebaut.

VERSCHLUSS Kork

BESCHREIBUNG Unglaublich charmanter Bordeaux. Noten von 
Kirsche, ein Hauch Cassis, etwas Mokka und schöne Würze in der 
Nase. Am Gaumen zeigt er sich mit viel Finesse und unglaublicher 
Frische. Duftig und delikat, präsente und dennoch milde Gerbstoffe. 
Ausbalanciert, saftig und kühl. Schöne Länge mit erneut würziger 
Frucht. Ein absolut klassischer Bordeaux vom linken Ufer, aber nicht 
überextrahiert.

SERVIEREMPFEHLUNG gebratenes Fleisch, Wildgeflügel, 
Eintopfgerichte 

SERVIERTEMPERATUR 16-18 °C

Nach einer längeren Phase der Mittelmäßigkeit, hat es Chateau Bel Air seit 2008 wieder nach oben geschafft. Seine Geschichte
lässt sich bis ins 14. Jahrhundert zurückverfolgen. Eine große Reputation genoss Bel Air bereits im 19. Jahrhundert. Unmittelbar
neben Chateau Ausone gelegen, hat es unter der Führung der Familie Moueix wieder zur alten Form zurückgefunden. Die 11ha
Weinberge sind mit über 60% Merlot bestockt, den Rest teilen sich Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc. Durch die ton-
und kalkhaltigen Böden haben die Weine stets eine feine Fruchtigkeit und Rundheit. Und sind im Gegensatz zum berühmten
Nachbarn absolut bezahlbar!


