
Joh. Eggers Sohn GmbH • Konsul-Smidt-Str. 8 J • 28217 Bremen • 0421 / 830 14 60 • info@eggerssohn.com • www.eggerssohn.com

Winzerhof Stahl Traubensecco alkoholfrei
Artikel-Nr: 106150

ANBAUGEBIET Deutschland / Franken

REBSORTE(N) Riesling, Scheurebe, Spätburgunder

KLASSIFIZIERUNG Traubensaft mit zugesetzter Kohlensäure

ERZEUGER Winzerhof Stahl

AUSBAU Die Trauben wurden früh gelesen, um die maximale Gesundheit 
der Traube zu gewährleisten. Der Saft bleibt unvergoren und mit 
Kohlensäure versetzt. 

VERSCHLUSS Schraubverschluss

BESCHREIBUNG Der Traubensecco überzeugt mit einer bunten 
Aromenvielfalt von Johannisbeere, roter Stachelbeere und leichten 
Zitrusfrüchten. Mit einer vollmundigen Leichtigkeit zeigt sich hier ein tolles 
Zusammenspiel aus saftiger Säure und feiner Süße.

SERVIEREMPFEHLUNG Eine tolle alkoholfreie Alternative zum Aperitif

SERVIERTEMPERATUR 6 – 8°C

Christian Stahl ist längst nicht so knallhart wie sein Name andeuten könnte. Nur bei einer Sache kennt er keine Gnade: Mit
fränkischer Winzerfolklore und Bocksbeutel-Nostalgie will er nichts zu tun haben. Schon früh schlüpfte er aus der Schublade
Frankenwein und dachte „out of the Bocks“. Als er den elterlichen Betrieb in Auernhofen übernahm, drückte er nicht nur den
Weinen, sondern auch der Vermarktung seinen ganz eigenen Stempel auf. Er verzichtet auf Prädikatsbezeichnungen sowie
Auslobungen der Lagen und klassifizierte seine Weine lieber in eigene Kategorien. Mit der Basislinie „Nachschlag“ demonstriert
er die perfekte Balance zwischen Genuss und Handwerk. Aus 1.000 Stunden Handarbeit entstehen feine Weine mit Struktur
und Spannung. Das ist zeitgemäße fränkische Weinkultur auf sehr hohem Niveau.


