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Paul Hobbs Cabernet Sauvignon Beckstoffer To Kalon
Napa Valley
Artikel-Nr: 191055

ANBAUGEBIET Kalifornien / Napa Valley
REBSORTE(N) Cabernet Sauvignon
ERZEUGER Paul Hobbs

AUSBAU Handlese, 5 Tage Kaltmazeration, Spontangarung, 30 Tage

Maischegarung, spontaner biologischer Sdureabbau im Holzfass, gereift fur
20 Monate in neuen franzosischen Holzfassern, unfiltriert und ungeschont PAUL HOBES
gefullt. i

CABER ' SAUVIGNON

BECKSTOFFER ALON RD
NAPAVALLE

VERSCHLUSS Kork
BESCHREIBUNG Ein beispielhafter Wein aus einer historischen Lage, die
sich immer durch enorme Eleganz und Komplexitdt auszeichnen kann. Der
Wein zeigt ein dunkles Granatrot mit violetten Reflexen und ist
ausdrucksstark mit Aromen von Rosen, Zimt, eingemachten Brombeeren
und Tabakblattern. Am Gaumen ist er voll und lebendig mit Aromen von
dunklen Feigen, Mokka und Anis. Umrahmt ist der Gaumen von festen
Tanninen, die die Bihne fir einen endlosen mineralisch wiirzigen Abgang
bieten.

SERVIEREMPFEHLUNG Zu gegrilltem Fleisch, geschmorten Kalbs-
backchen, asiatisch gewirztem Schweinebauch.

SERVIERTEMPERATUR ca. 18 °C
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Paul Hobbs wuchs auf einer Obstfarm auf, die auf den Anbau von Apfeln,
Pfirsichen und Kirschen spezialisiert war. Hier lernte er von seinem Vater, wie
unterschiedliche Béden und mikroklimatische Bedingungen den Charakter ein und
derselben Obstsorte entscheidend beeinflussen kdnnen. Sein Vater war es auch,
der in ihm schon friih die Liebe zum Wein entfachte, als er den damals 15-jahrigen
Paul einen Schluck 1962er Yquem probieren lieB. Das hinterlie an seinem
Gaumen einen derartig markanten Eindruck, dass er spater wahrend seines
Medizinstudiums an der University of N6étre Dame statt zu Vorlesungen, lieber zu

. . . ; . . P HOBBS
Weinproben mit dem Botanikprofessor ging. Dort begann seine Romanze mit dem i
Wein endgiiltig zu bliihen, so dass er sein Medizinstudium schlieflich abbrach und CABE} SAUVIGNO!
stattdessen an der University of California, Davis anfing, Weinbau zu studieren. 'f SICESTOFFER 280

Nach dem Studium wurde er schnell zu einem gefragten 6nologischen Berater.
Seine Fahigkeit, einmalige Rebanlagen in aller Welt zu erkennen, brachte ihm den
Spitznamen , truffle hunting dog” ein. Als leitender Onologe bei Opus One holte er
sich den notigen Feinschliff, um es mit einem eigenen Weingut zu versuchen. Das
war 1991. Seitdem lebt er seine Vision voll aus, ,flllige, intensive, dichte Weine zu
machen, die groitmogliche Finesse, Komplexitdt und Authentizitdt haben und
dabei deutlich die einzigartige Personlichkeit jedes Terroirs zeigen”. Die Weine
stammen von Weinbergen im Napa Valley und Russian River Valley.
Rebsortentechnisch konzentriert sich Paul auf die grofRen, edlen Gewdchse
Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Syrah und Chardonnay. Eine minimal-invasive
Kellertechnik ist sein Zaubermittel. Mehrfaches Auslesen am Sortiertisch,
Spontangdrung und keine Schonung oder Filtration ergeben schlieBlich Weine, wie
Paul Hobbs sie haben mochte.
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