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EGGERSSOHN

WEINIMPULSE SEIT 1773

Chateau Fontpinot X0 Premier Cru, Cognac Grande
Champagne AOC

Artikel-Nr: 252919 (in Geschenkverpackung, auch als 0,35I-Flasche erhaltlich Artikel-Nr. 252926)

HERKUNFT Frankreich / Cognac / Grande Champagne

REBSORTE Ugni Blanc
ERZEUGER Cognac Frapin

HERSTELLUNG/AUSBAU Lese, Destillation und Lagerung erfolgen allesamt
ausschlieflich auf dem Schlossgut Chateau Fontpinot. Das Traubenmaterial ist
zu 100% Grand Champagne, ausschlielRlich aus eigenem Anbau. Die Erne
erfolgt relativ friih, um mehr Sdure zu bewahren > Saure wichtig fir die
Stabilitat (Hygiene), da kein Sulfit eingesetzt werden darf! Vergarung erfolgt
inkl. der malolaktischen Garung. Die erste Destillation erfolgt mit der Feinhefe.
Die Reifung erfolgt in trockenen Kellern (h6here Aromenkonzentration) in
Limousineichenfassern fiir 15 bis 20 Jahre.

Verschluss Kork

BESCHREIBUNG Warme Goldténe mit einem ungemein komplexen Bouquet,
zusammengesetzt aus Aromen kandierter Friichte. Im Geschmack entwickeln
sich die vanilligen Tannine des Holzes grofRziigig und unterstiitzen die Aromen
kandierter Friichte wie die von Aprikosen und Orangen.

SERVIEREMPFEHLUNG Solo; als Digestif

SERVIERTEMPERATUR Handwarm /mm..,.,.
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ALKOHOLGEHALT 41% vol.

AUSZEICHNUNGEN “Cognac des Jahres 2023 & 2021“ und Goldmedaille s
Meiningers ISW; “Cognac Taste Master 2022 Cognac Masters; 98 Punkte
Goldmedaille IWSC; 95 Punkte , Extraordinary” Ultimate Spirits Challenge; u.a.

- YO '
e L
W Y R ’ p TS A SO S 1) .‘H.w)

T d R L _ 2 e el EERtEE

T el s PR £ g L i Hotuein
Joh. Eggers Sohn GmbH - Konsul-Smidt-Str. 8 J - 28217 Bremen - 0421 / 830 14 60 - info@eggerssohn.com - www.eggerssohn.com

EIN UNTERNEHMEN DER L EGGERS & FRANKE GRUPPE



EGGERSSOHN

WEINIMPULSE SEIT 1773

Chateau Fontpinot XO Premier Cru, Cognac Grande FRAPIN
Champagne AOC FAMILY £570 18 1270

Artikel-Nr: 252919 (in Geschenkverpackung, auch als 0,35I-Flasche erhaltlich Artikel- e ;gz
Nr. 252926) @

In der Handschrift von Cognac Frapin vereint sich ein liber Generationen
aufgebautes handwerkliches Kdnnen mit dem einzigartigen Terroir der
Domaine Chateau Fontpinot, dem seit 1270 im Familienbesitz von Frapin
befindlichen Anwesen im Herzen der Grande Champagne.

Die anfanglich noch ausschlieflich als Weinbauern tatige Familie Frapin
erlernte alsbald die Kunst der Cognac-Destillation. Uber Jahrhunderte
gewachsen, ist der Weinbergbesitz der Familie mit einer Rebflache von
240 Hektar der nunmehr gréflte in der Grande Champagne, der als
»,Premier Grand Cru“ klassifizierten Spitzenlage des Cognac-Gebiets. Auf
den Hiigeln ihrer Domaine rund um das Stadtchen Segonzac bewahrt die
Familie ihre traditionellen Methoden des Weinanbaus, der Ernte, der
Pressung, der Destillation und der Reifung. Dazu gehoért die Nutzung
klassischer Kupferkessel, feinster franzosischer Limousin-Eichenfédsser
sowie die wechselnde Lagerung in feuchten und trockenen Kellern. Die
meisterhafte Beherrschung dieser Arbeiten ist Garant fir den
unverfalschten und kraftvollen Ausdruck des Terroirs im Aromenprofil der
Cognacs — seinerseits Zeichen der weltweit so hoch geschatzten
Authentizitat der Qualitdten aus dem Hause Frapin.

Cognac Chéateau Fontpinot darf die Herkunftsbezeichnung ,Chateau” tragen,
weil diese Qualitat ausschlieBlich aus den als ,,Premier Grand Cru du Cognac”

Trowe d chinas Fregunre

klassifizierten Weinbergen rund um Chateau Fontpinot stammt. Die /.7.
Gewadchse werden auf dem Schlossgut destilliert, gereift und abgefiillt. Der bis / E,BQ.PLI.\J
zu 20 Jahre in Eichenholzfassern mit aller Hingabe und Geduld gereifte FRAPIN Farci‘h“’i’hvt

Tropfen zahlt damit zu den ganz wenigen Cognacs, die aus den Trauben einer
einzigen Lage stammen.

Auf Chateau Fontpinot werden keine Millionenauflagen produziert, sondern Wi
feine Preziosen in Uberschaubaren Mengen zum groRBen Teil von Hand ingle Vivegeard Cegrac
gemacht. ,Genug, um Freude an unserem Geschéaft zu haben. Aber nicht zu
viel, damit wir die exzellente Qualitdt unserer Cognacs von der ersten bis zur
letzten Flasche gewadhrleisten kdonnen”, sagte Max Cointreau, der das
Familienunternehmen bis 2016 leitete. Wer noch auf der Sinnsuche nach dem
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wahren Schénen im Leben ist, sollte sich mit diesem Cognac befassen. Denn
er zahlt zum Besten, was im Cognac auf die Flasche gebracht wird.
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