WEINIMPULSE SEIT 1773

Cognac Frapin 1270 Premier Cru, Cognac Grande
Champagne AOC

Artikel-Nr: 253061
HERKUNFT Frankreich / Cognac / Grande Champagne
REBSORTE Ugni Blanc

ERZEUGER Cognac Frapin

HERSTELLUNG/AUSBAU Die Trauben fiir den Cognac stammen zu 100%
aus eigenem Anbau, direkt aus dem Herzen der Grande Champagne.

Nach der Destillation erfolgt der Ausbau in Fassern aus Limousineiche tber 4
bis 5 Jahre in jahrhundertealten Weinkellern des Anwesens der Familie.
Assemblage aus im Trockenkeller und im feuchten Keller gereiften Cognacs.

Verschluss Kork

BESCHREIBUNG Warme, goldene Reflexe im Glas. In der Nase zeigen sich
Noten von Wein und Lindenbliiten gefolgt von einem Hauch Vanille.
Harmonisch am Gaumen, sehr rund mit guter Dichte und einer
ausgezeichneten Balance. Aromen von Vanille und Toast werden von einer
angenehmen Frische und Originalitdt erganzt.

SERVIEREMPFEHLUNG Dank seiner dichten Aromatik ist er besonders
vielseitig und iberzeugt nicht nur als Digestif, sondern auch als Basis fir
raffinierte Cocktails, z.B. auch als Aperitif mit Ginger Ale.

SERVIERTEMPERATUR Handwarm
ALKOHOLGEHALT 40% vol.
AUSZEICHNUNGEN Double Gold Medaille San Francisco World

Spirits Competition, ,Excellent. Highly Commended.” Ultimate Spirits
Competition, u.a.
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In der Handschrift von Cognac Frapin vereint sich ein iber Generationen
aufgebautes handwerkliches Kdnnen mit dem einzigartigen Terroir der
Domaine Chateau Fontpinot, dem seit 1270 im Familienbesitz von Frapin
befindlichen Anwesen im Herzen der Grande Champagne.

Die anfanglich noch ausschliefRlich als Weinbauern tatige Familie Frapin
erlernte alsbald die Kunst der Cognac-Destillation. Uber Jahrhunderte
gewachsen, ist der Weinbergbesitz der Familie mit einer Rebflache von
240 Hektar der nunmehr grofite in der Grande Champagne, die als
,Premier Grand Cru” klassifizierte Spitzenlage des Cognac-Gebiets. Auf FRAPIN
den Hiigeln ihrer Domaine rund um das Stadtchen Segonzac bewahrt die — o
Familie ihre traditionellen Methoden des Weinanbaus, der Ernte, der
Pressung, der Destillation und der Reifung. Dazu gehort die Nutzung
klassischer Kupferkessel, feinster franzosischer Limousin-Eichenfasser
sowie die wechselnde Lagerung in feuchten und trockenen Kellern. Die
meisterhafte Beherrschung dieser Arbeiten ist Garant fir den
unverfalschten und kraftvollen Ausdruck des Terroirs im Aromenprofil
der Cognacs — seinerseits Zeichen der weltweit so hoch geschatzten
Authentizitidt der Qualitdten aus dem Hause Frapin.

/" coGNAC

Meilensteine der Historie:

1270: Griindungsjahr des Familienunternehmens - Familie Frapin wird in der Grande Champagne als Weinbauern ansassig.
1494: Geburt von Frangois Rabelais, dem beriihmten Schriftsteller des 16. Jahrhunderts, Sohn von Anne-Catherine Frapin
1697: Konig Louis XIV zeichnet Pierre Frapin mit eigenem Wappen aus.

1858: Geburt von Pierre Frapin, pflanzte wahrend der Reblausplage unermuidlich neue Weinreben, kreierte die Marke
Cognac Frapin

1872: Fertigstellung des Chateau Fontpinot im Zentrum der Frapin Weinberge (Stammsitz der Familie)

1889: Cognac Frapin wird bei der Weltausstellung in Paris mit einer Goldmedaille ausgezeichnet

1892: Der Eiffel-Keller wird fertiggestellt, ein Reifekeller mit moderner Stahlstuktur, konstruiert von Gustav Eiffel.

1990: Cognac Frapin ist in 75 Landern rund um die Welt vertreten

2012: Cognac Frapin wird vom franzosischen Staat ausgezeichnet als ,Entreprise du Patrimoine Vivant” - Auszeichnung fir
Unternehmen, welche eine groRe franzdsische Tradition aufrechterhalten.
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